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 مقدمه 

علم پیرامون ویروس کرونا همچنان در حال شکوفایی است. سازمان غذا و دارو، وزارت کشاورزی، سازمان بهداشت 

عنوان مسیر انتقال ویروس  غذایی به اند که موادحال اعلام کرده تا به و مرکز کنترل و پیشگیری از بیماری اروپا جهانی

توسط غذا وجود ندارد و  11 ی تاکنون مبنی بر انتقال این ویروس و بیماری کوویدشود. هیچ مدرکشناخته نمی

های اطلاعات موجود در مورد ویروس کرونا مشخص کرده که رشد و تکثیر این ویروس در دستگاه تنفسی و دیگر بافت

همچنین لمس سطوح  شود.واسطه سرفه یا عطسه آلوده، منتقل می بدن است و معمولاً از شخصی به شخص دیگر به

 تواند باعث انتقال این ویروس به بدن از طریق لمس چشم، دهان و بینی شود.آلوده به ویروس کرونا می

به های ایمنی غذایی خوب به صورت فرهنگ درآید. بهتر است عادت ،غذایی لذا امروزه برای اطمینان از سلامت مواد

( و بیماری ناشی از غذا انجام یا سالمونلا ایکولایفونت باکتریایی )همان اقداماتی که برای جلوگیری از ابتلا به ع

کند. از جمله شستن دستان خود قبل و بعد از تهیه غذا؛ دادید، عمل کنید که شما را از هرگونه ویروس محافظت میمی

پخته میر خام و نیمپخته؛ نخوردن خصورت خام یا نیممرغ به خودداری از خوردن گوشت، مرغ، غذاهای دریایی، تخم

شود؛ صورت خام مصرف می ها و سبزیجات اگر بهمیوهکردن در آرد وجود دارد(؛ ضدعفونی  ایکولای)چون گاهی اوقات 

انتقال و حتی استفاده از  هنگام خرید، به مواد غذاییها از دیگر کردن گوشت، مرغ، غذاهای دریایی و تخم جدا

غذایی برای اطمینان از دمای پخت و پز؛  و سبزیجات؛ استفاده از دماسنج مواد های برش جداگانه برای گوشتتخته

 غذایی خام پس از خرید و نیز غذای باقیمانده به یخچال و فریزر.  انتقال سریع مواد

اکنون زمان آن نیست که شما بخواهید بیماری ناشی از بیماری غذایی داشته باشید. اطلاعات متناقض در مورد ویروس 

تر و ابتلا فرد بیمار ونا و وضعیت تکامل احتمالی آن، ممکن است درک چگونگی خطر ابتلا به این بیماری را مشکلکر

آسانتر نماید. بعید نیست این امکان وجود داشته باشد که اگر  11 غذایی را به بیماری کووید ناشی از عفونت مواد

سرفه یا عطسه شود، این ویروس را از قطرات به غذا منتقل شخصی ویروس کرونا را در بدن خود داشته باشد و دچار 

کند. شوند، ویروس کرونا روی غذا تکثیر پیدا نمیها که موجب بیماری ناشی از غذا میچه بر خلاف باکتریاگر سازد.

ه این معنا که ب .توانند در غذا رشد کنندشوند، میغذایی می های ناشی از موادهایی که باعث بیماریبسیاری از باکتری

ها چنین ویروس شوند ولیاگر شرایط در مواد غذایی مناسب باشد، در مدت زمان کمی به هزاران باکتری تبدیل می

ها ذره ویروس دیگر تولید توانند میلیونهای میزبان، میها نیاز به یک میزبان زنده دارند و با حمله به سلولآن نیستند.

 کنند.
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 غذایی دپخت مواویروس کرونا و 

دهید، نیست از آنچه معمولاً برای ایمنی غذایی انجام میغذایی متفاوت  برای از بین بردن این ویروس نیاز به طبخ مواد

تحت  ،ها طی فرآوریاکثر محصولات غذایی و نوشیدنیو همان دمای پخت و پز کافی است تا ویروس را از بین ببرد. 

ها به ویروس بنابراین نگرانی در زمینه آلودگی آن .گیرندترلیزاسیون( قرار میتیمار حرارتی )پخت، پاستوریزاسیون، اس

کاهش  11-4به  هادقیقه کافی است که تعداد ویروس 3مدت  به C° 56 دمای ،مشابه ویروس سارسکرونا وجود ندارد. 

عث شده که برخی تصور کنند که است، بایابد. از آنجا که اولین موارد این ویروس از بازار حیوانات زنده در چین بوده

م مرتبط با و علائم اصلی این بیماری، علائ مواد اولیه پروتئینی، ویروس دارند. هیچ مدرکی برای این ادعا وجود ندارد

 رسد. نظر می بنابراین شیوه انتقال آن تنفسی است و انتقال خوراکی بعید به .تنفس است

 ویروس کرونا و مراکز خرید

احتمال انتقال ویروس از آنان به سطوح و سپس به  ،تنگاتنگ بین مردم و حیوانات زنده وجود داشته باشد هرگاه ارتباط

متر اجباری  2-5مقدار  گذاری اجتماعی بههمین دلیل است که فاصله انسان و از انسان به شخص دیگر وجود دارد. به

 ،بشویید. در تحقیقی و های خود را ضدعفونی کردهها، سریعاً دستشود پس از خرید از فروشگاهشده و توصیه می

است عمر تعریف شدهها نیمهاست. برای ویروسساعت ذکر شده 24-22پایداری ویروس کرونا روی سطوح مختلف بین 

ساعت است.  6-2ر سطوح مختلف دعمر اولیه( و این نیمه %61به تعداد  ها)مدت زمان کاهش تعداد یا غلظت ویروس

 و از فروشگاه و رسیدن به خانه دستان خود را با مواد شوینده ضدعفونی کرده مواد غذاییانید پس از خرید توشما می

سطوح آن را تمیز نمایید و دوباره دستان خود را بشویید. اگر خیلی نگران  ،غذایی را باز کردهسپس ماده ؛بشویید

نده پاک کرده و محتویات آن را به ظرف جدید و تمیز کنرا با یک ضدعفونی مواد غذاییهای توانید بستههستید می

است، نیاز به فراخوان یا وی مثبت شدهکرونای کند و تست غذایی کار می منتقل نمایید. اگر فردی در فروشگاه مواد

غذایی از فروشگاه نیست. ممکن است لازم باشد فروشگاه را برای چند روز تعطیل و ضدعفونی نمود.  خارج کردن مواد

 است. دارای تاریخ انقضاء قابل استفاده مواد غذایی ،پس از بازگشایی

 هاویروس کرونا و رستوران

تواند مثبت تلقی می مواد غذاییدلیل الزام رعایت استانداردهای ایمنی  های رسمی بهپذیرایی یا تحویل غذا در رستوران

و  ، نوروویروسشیگلا، ایکولای، سالمونلاغذایی مانند  موادشونده از باکتری و ویروس منتقل 6شود. جلوگیری از انتقال 

دلیل  به ،شوند، در این استانداردها باید رعایت شود. در مواقع شیوع ویروس کرونامی Aهایی که باعث هپاتیت ویروس
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 ن موادهای تحویل گرفتخطرات احتمالی بهتر است در این مراکز رعایت بهداشت و ایمنی مضاعف انجام گیرد. روش

غذایی سروشده، بدون تماس یا از طریق وانت و تسمه نقاله باشد تا بدون نزدیک شدن با فرد  غذایی اولیه و نیز مواد

های تمیزکننده و بهداشتی رسانی کرده یا خدمات دریافت کنند. ضمن رعایت بهداشت کارگران، تلاشدیگری خدمات

به کارگران درگیر کاملا رفع گردد. کارکنان ممکن است بسیاری از را مضاعف انجام داده تا خطرات احتمالی مربوط 

کردن پیشخوان، ...( را همزمان با )مانند دست زدن به پول، خالی کردن سطل، پاک مواد غذاییکارهای مرتبط با 

ها البته لازم است دستکش ؛کنند، انجام دهندپوشیدن همان جفت دستکش که از آن برای تهیه غذا استفاده می

تواند در ها میها و نوشیدنیتعویض گردد و ضمن آموزش کافی از این قبیل کارها جلوگیری شود. غذا، نان و حتی سس

های کنندگان، غذا در کیسهبندی شود و برای جلوگیری از خطر تماس مصرفظروف یکبار مصرف تمیز سرو و بسته

 ، غذا به ظروف داخل منزل منتقل و مصرف شود. هاقابل شستشوی شخصی به منزل منتقل و پس از شستن دست

 هاویروس کرونا و کشتارگاه

نظارت بر محصولات وارداتی، بازرسی از تأسیسات فرآوری مواد غذایی و تعیین در دوره کرونایی لازم است که 

ی گوشت، مرغ و هابازرسی و نظارت کشتارگاه های ایمنی برای تأسیسات غذایی با حساسیت بیشتر دنبال شود،پروتکل

تر قویتر انجام شود و افراد مبتلا به این بیماری دقیقتر و هوشیارانهمرغ و مراکز صید و توزیع آبزیان بیش از پیش تخم

طور مداوم کنترل کنید و اگر در یک مرکز خاص یا کارخانه گوشت یا  ایمنی کلی گوشت، مرغ و ماهی را بهرصد شود. 

 تعدادتا حد ممکن اگر فردی مبتلا شد نباید کار کند.  شته باشد، آن را تعطیل کنید.مرغ، بازرسی کافی وجود ندا

های خود را دست به طور مرتبو معاینه بهداشتی و ایمنی افراد افزایش یابد. افراد  کارکنان در این مراکز کاهش یافته

ها روی تواند باعث رشد باکتریمی چون پوشیدن دستکش ؛دست داشته باشند بشویند، حتی اگر هنگام کار دستکش به

های اینترنتی کنند، همه جلسات یا لغو شود یا با استفاده از تلفن و شبکهسطح دست شود. کارمندان اکثراً از خانه کار 

در  طور معمول و ارتباط برقرار شود و خط مشاوره و دریافت از طریق ایمیل انجام گیرد. تمرکز ما باید این باشد که به

 رت امکان، ضمن حفظ سلامت کارکنان به فعالیت خود ادامه دهیم.صو

 ویروس کرونا و ناهارخوری کارکنان/ دانشجویان

 علاوه بر رعایت موضوعات مشترک ذکرشده، لازم است موارد زیر نیز کاملا اجرا گردد.

  .برای اجرای فاصله اجتماعی، تعداد کارکنان در هر شیفت محدود شود -



غذایی مواد با کرونا ویروس ارتباط   
 

4 
 

موانع کنترلی بیشتری  ،توانند در هر زمان وارد محوطه شوند، محدود گردد و در مسیری که میتعداد افراد -

  .شودگذاشته

  .تعداد ورود و خروج در هر شیفت محدود شود، یعنی هر فرد فقط یکبار وارد و خارج شود -

  .ها از سیستم غیرژتونی و غیرنقدی استفاده شودبرای پرداخت -

  .ور مداوم تمیز شودط نقاط تماس به -

 .دنباز باش ها به طور مرتبدرها و پنجره ،برای جریان هوای تازه -

 .ها، در صورت امکان درها را باز نگه دارندحداقل رساندن تماس برای به -

صورت سرد یا گرم آماده و سرو  تواند مقداری بهمنوی غذا محدودتر شود، حجم غذای تولیدی محدود شود و می -

  .شود

  .ها و توضیحات کلامی پرهیز شود و از روش مکتوب یا نمایشی استفاده گرددهنگام سرو غذا از توصیه به -

از  ، غذاهای گرم در بالاترC° 6 غذایی نیازمند به یخچال در زیر ها مرتباً کنترل شود )موادها و دستگاهدمای یخچال -

C° 53 و غذاهای منجمد در C° 11- .)نگهداری شود  

  .دنطور دائم تعویض و شستشو شو های کارگران بهلباس -

  .تمیز شوند کلیدها مرتباًصفحه ها ودستی، دستگیرهها، نمایشگرها، چرخها، انبرها، ظروف، سرویسپیشخوان -

بالاتر و با مواد شوینده، ویروس را غیرفعال  و C° 51 شستن و خشک کردن ظروف در ماشین ظرفشویی با دمای -

  .کندیم

... بسیار حائز اهمیت  مثل نان، کیک، شیرینی، سالادها و های بهداشتی مناسب در اطراف غذاهای بازحفظ شیوه -

گونه  موظف هستند در تمام اوقات در مورد نظارت بر این هشود. مدیران مربوطاست و موجب کاهش خطر آلودگی می

شت شخصی، اهتمام لازم را داشته باشند. دائماً نمایشگرهای غذاهای طور جدی در رعایت بهدا غذاها و نیز مراجعین به

های باز را پایش کنند تا مطمئن شوند بهداشتی بوده و همچنین از داشتن نمایشگرهای غذای باز در نزدیکی پیشخوان

 در جایی که مشتریان در حال سفارش یا پرداخت پول غذا هستند، خودداری کنند.  دهی یاسرویس

 مواد غذاییکرونا و اهمیت برخی از  ویروس

های دامی )تخم فرآوردههای پروتئینی مثل فرآورده، استفاده از 11 در زمان شیوع این ویروس و ابتلا به بیماری کووید

ویژه نعنا، گشنیز، جعفری، زردچوبه، زعفران،  خاویار( و نیز سبزیجات )به ،مرغ(، دریایی )میگو، ماهی مرغ، گوشت،
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ها فرآوردهو ...(، میوه )مرکبات( و خشکبار )فندق، پسته، گردو، بادام( بسیار حائز اهمیت است. چرا که این رزماری 

ها و سایر املاح معدنی هستند که اکسیدانها، اسیدهای چرب ضروری، اسیدهای آمینه ضروری، آنتیسرشار از ویتامین

دلیل  سبز و نیز آبمیوه نیز به ت تلخ و نوشیدن قهوه، چایکنند. مصرف شکلابه تقویت سیستم ایمنی کمک شایانی می

 ویژه شیر، ماست و پنیر که به های لبنی بهفرآوردهها اهمیت دارد. از طرفی استفاده از اکسیدان در آنفراوانی آنتی

ای گوشتی تولید هفرآوردهد یا نو در هنگام مصرف تحت تیمار حرارتی مناسب قرار نگرفته باش صورت محلی تهیه شده

دهند. بنابراین های غیراستاندارد، خطر ابتلا به ویروس را در صورت آلودگی افزایش میها و محلشده در کارگاه

نام های تجاری خوشبندی شده توسط شرکتهای لبنی و گوشتی بستهفرآوردهکنندگان باید سعی کنند از مصرف

شعله روی این محصولات در توستر یا  ،دی نیز لازم است قبل از مصرفبناستفاده کنند. در مورد خشکبار بدون بسته

 دهی شوند تا از عدم آلودگی اطمینان حاصل شود.معمولی کمی حرارت

 ویروس کرونا و عناوین تحقیقاتی پیشنهادی

 3Dبا ویتامین  مواد غذاییسازی غنی

حفظ  یبرا دهدیاست، که نشان مصورت گرفته یمنیا ستمیس ِیمنیخودا در 3D نیتامیدر مورد نقش و یدیمطالعه جد

شده انجام زیمتاآنال نیدارد. آخر یمنیخودا یهایماریدر مقابل ب یبوده و نقش مهم یاتیح یبدن، عامل یمنیسلامت ا

 تأثیر نیثر است و اؤم یحاد تنفس یهاو کنترل عفونت یریشگیدر پ 3D نیتامیاست که مصرف مکمل ونشان داده

این ویتامین از است. مشاهده شده شتریبوده، ب ترینانومول بر ل 26ها کمتر از سرم آن 3D نیتامیکه و یادمثبت در افر

 مین است. جایگزینی این ویتامین در صنایع غذایی بهأشده قابل تغنی مواد غذاییطریق مصرف قرص یا استفاده از 

دلیل  ماست و محصولات نانوایی به غذایی مانند شیر، پنیر، انواع موادست و در ناپایداری آن با مشکلاتی مواجه ا دلیل

بنابراین در صنعت غذا از راهکارهای مختلف نوین مانند ریزپوشانی و  باشد.میاکسیداسیون یا ایزومریزاسیون ناپایدار 

 توان استفاده کرد تا این ویتامین پایدار باقی بماند.تولید نانوامولسیون می

  طبیعی أفنلی با منشپلیاستفاده از ترکیبات 

ها( در مقاومت بدن به ویروس ریطبیعی )ازجمله انار، چای، بِ با منشأفنلی فعال چند ترکیب پلی تأثیرای در مطالعه

است. در این گزارش مکانیزم عمل این ترکیبات در جلوگیری از فعالیت پروتئازی این ویروس و کرونا گزارش شده

های طبیعی است. با توجه به اینکه مطالعات زیادی در زمینه استفاده از عصارهدن ذکر شدهجلوگیری از تکثیر آن در ب
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محققان گروه علوم و مهندسی صنایع غذایی دانشگاه تربیت مدرس غذایی در کشور و توسط  گیاهی از ضایعات مواد

 توان در کنترل ویروس کرونا بررسی کرد.ها را میاستفاده از آن ،استشده انجام

 ها و بتاکاروتناکسیدانغذایی حاوی آنتی تم ایمنی با فرمولاسیون موادستقویت سی

گذار است، لذا استفاده از تأثیربا توجه به اینکه این ویروس بر بیمارانی که دارای سیستم ایمنی ضعیف هستند، بیشتر 

عنوان راهکار استفاده شود.  تواند بهیمنی میکننده سیستم اشده با ترکیبات تقویتغذایی یا فرمولاسیون غنی ترکیبات مواد

باشد. های متفاوت بوده و نیازمند تحقیقات میهای غذایی در ماتریکسدر این زمینه نیاز به طراحی فرمولاسیون

ده کننهایی از مواد تقویتها مثالیدها و انواع ویتامینتنوئگیاهی، کارو أهای طبیعی با منشاکساینده فرمولاسیون با ضد

 سیستم ایمنی است.

 برای بیماران خاص مواد غذاییفرمولاسیون 

خصوص افراد دیابتی در معرض بیشتر این بیماری قرار دارند، لذا طراحی  نظر به اینکه برخی از بیماران به

از های غذایی جهت کنترل یا کاهش ابتلا به این بیماری راهکار پیشنهادی دیگری است که با استفاده فرمولاسیون

 غذایی قابل تولید است. منابع طبیعی و از ضایعات مواد

 بلندزنجیر 3-حاوی اسیدهای چرب امگا مواد غذاییفرمولاسیون 

سازی است. لذا با غنیی گزارش شدهالتهابضد اثرات تیتقودر  3-امگا چرب یدهایاس نقش برخی مطالعاتدر 

برای این نوع بیماران ارائه ل مناسب جهت تولید محصول توان فرمومی های آنغذایی و حل چالش فرمولاسیون مواد

 و کننده ضدعفونی مواد سطوح، دما، مختلف محیطی شرایط در کرونا ویروس پایداریزیر  هایجدولدر  پایان در داد.

pH است شده آورده. 
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 پایداری ویروس کرونا در شرایط محیطی مختلف

 الف( دما

 (Tissue Culture Infectious Dose  =50TCID %50 = ی کشت سلولیپنجـاه درصـد دز آلوده کننده روشبا ) (ml50Log TCID/)تیتر ویروس 

 زمان
 گرادیسانتدرجه  37 گرادیسانتدرجه  65 گرادیسانتدرجه  33 گرادیسانتدرجه  22 گرادیسانتدرجه  4

 SD ± میانگین SD ± میانگین SD ± میانگین SD ± میانگین SD ± میانگین

 12/1 34/6 11/1 56/5 تعیین نشده تعیین نشده 22/1 61/5 تعیین نشده تعیین نشده دقیقه 1

 - تشخیص داده نشد 44/1 52/4 تعیین نشده تعیین نشده 16/1 21/5 تعیین نشده تعیین نشده دقیقه 6

 - ص داده نشدتشخی 32/1 14/3 تعیین نشده تعیین نشده 12/1 53/5 تعیین نشده تعیین نشده دقیقه 17

 - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد 12/1 62/5 21/1 62/5 22/1 61/5 دقیقه 37

 - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد 16/1 25/5 21/1 33/5 32/1 62/5 ساعت 1

 - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد 11/1 35/5 45/1 51/5 15/1 55/5 ساعت 3

 - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد 25/1 11/6 32/1 64/5 14/1 52/5 ساعت 5

 - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد 23/1 21/6 16/1 23/5 21/1 61/5 ساعت 12

 - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد 16/1 23/3 16/1 25/5 13/1 22/5 روز 1

دتشخیص داده نش 21/1 13/6 32/1 42/5 روز 2  - ص داده نشدتشخی - تشخیص داده نشد - 

دتشخیص داده نش 11/1 11/4 22/1 32/5 روز 4  - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد - 

دتشخیص داده نش 24/1 41/3 16/1 56/5 روز 3  - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد - 

دتشخیص داده نش - تشخیص داده نشد 11/1 14/5 روز 14  - تشخیص داده نشد - تشخیص داده نشد - 

شـامل بتـادین/ کلروهگزیـدین/  یهـاواکنش( یـا ml50TCID/ 1111شامل صابون دست/ کلـرو زایلنـول )حـد تشـخیص  یهاواکنش جز بهاست بوده 111 هاآزموناست. حد تشخیص شده انجامدر سه تکرار  هاآزمونتمام  *

 .هاآن( به دلیل اثرات سمی ml50TCID/ 11111بنزآلکونیوم کلراید )حد تشخیص 
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 ب( سطوح

 (ml50Log TCID/تیتر ویروس )

 زمان
 سطح داخل ماسک پلاستیک استیل اسکناس شیشه لباس چوب یکاغذدستمال کاغذ

سطح بیرون 

 ماسک

 میانگین میانگین میانگین میانگین میانگین میانگین میانگین میانگین میانگین میانگین

 21/6 11/6 11/6 11/6 16/5 13/6 14/4 55/6 41/6 25/4 دقیقه 7

 26/6 14/6 13/6 23/6 83/5 81/5 14/2 14/3 11/2 18/2 دقیقه 37

 11/6 24/5 33/6 11/6 77/4 14/5 21/2* 41/3 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد ساعت 3

 12/4 11/5 51/4 24/5 14/4 15/6 26/2 42/2 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد ساعت 5

دتشخیص داده نش روز 1  23/4 21/4 11/3 85/4 21/3 41/3 12/2* 12/2* ده نشدتشخیص دا 

دتشخیص داده نش روز 2  21/4 16/3 25/2 44/4 42/2 44/2 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد 

دتشخیص داده نش روز 4  21/3 47/2 22/2 26/3 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد 

دتشخیص داده نش روز 3  21/2 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد 

 1111ی شـامل صـابون دسـت/ کلـرو زایلنـول )حـد تشـخیص هـاواکنش جز بهاست بوده 111  هاآزمون است. حد تشخیصشده انجامدر سه تکرار  هاآزمونتمام است. مثبت شده 50TCID* فقط یکی از سه تکرار در آزمون 

/ml50TCID حد تشخیص هاواکنش( یا( 11111ی شامل بتادین/ کلروهگزیدین/ بنزآلکونیوم کلراید /ml50TCID به دلیل اثرات سمی )هاآن. 
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 کنندهیضدعفونج( مواد 

 )غلظت( کنندهیضدعفون
 (ml50Log TCID/)تر ویروس تی

 دقیقه 37 دقیقه 16 دقیقه 6

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد (1441خانگی ) دکنندهیسف

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد (1411خانگی ) دکنندهیسف

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد 51/3* (1441محلول صابون دست )

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد درصد( 37ول )اتان

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد درصد( 6/3بتادین )

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد درصد( 76/7کلرو زایلنول )

اده نشدتشخیص د تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد درصد( 76/7کلرو هگزیدین )  

 تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد تشخیص داده نشد درصد( 1/7بنزالکونیوم کلراید )

 بـهاسـت بوده 111  هاآزموناست. حد تشخیص شده انجامدر سه تکرار  هاآزمونتمام است. مثبت شده 50TCIDفقط یکی از سه تکرار در آزمون * 

 ی شـامل بتـادین/ کلروهگزیـدین/ بنزآلکونیـومهـاواکنش( یـا ml50TCID/ 1111حد تشـخیص ی شامل صابون دست/ کلرو زایلنول )هاواکنش جز

 .هاآن( به دلیل اثرات سمی ml50TCID/ 11111لراید )حد تشخیص ک

  pH* د(

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

pH 

 (ml50Log TCID/) تیتر ویروس

 ±SD میانگین

3 66/6 26/1 

4 52/6 35/1 

6 23/6 14/1 

5 26/6 11/1 

3 61/6 22/1 

8 21/6 14/1 

1 64/6 44/1 

17 61/6 11/1 

مثبت  50TCIDفقط یکی از سه تکرار در آزمون  *

 انجــامدر ســه تکــرار  هــاآزمونتمــام اســت. شــده

 بـهاست بوده 111 هاآزموناست. حد تشخیص شده

ی شامل صابون دست/ کلـرو زایلنـول هاواکنش جز

ی هاکنشوا( یا ml50TCID/ 1111)حد تشخیص 

کلرایـد  شامل بتادین/ کلروهگزیـدین/ بنزآلکونیـوم

ــل ml50TCID/ 11111)حــد تشــخیص  ــه دلی ( ب

 .هاآناثرات سمی 
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